
Owner Appreciation Day  May 4th!

La Riojana Wines  A Bloomingfoods
Exclusive! 
La Riojana cooperative is one of the largest and most successful

cooperatives in Argentina with an annual production of around 4

million cases of wine, and also the world’s largest producer of

certified Fairtrade wine. This 76 year old cooperative currently has

over 500 members, the majority of whom are smallscale

producers with less than three hectares of land given to grape

production.  Many of the coop members are the children of former

cooperative members and therefore are continuing the family

tradition of producing grapes for the cooperative.

These awardwinning wines are only available to coops, which

means Bloomingfoods will be the source locally for La Riojana

Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Malbec, and Bonarda Malbec.

We will have these wines in our stores this month for the fantastic

everyday low price of $6.99. Find out more on their beautiful

website.

Join us for a Wine & Cheese Tasting Event

Thursday, April 21, 57pm, East Patio 

http://www.bloomingfoods.coop/community/partners-and-programs/positive-change/
http://us1.campaign-archive1.com/?u=98acb6e264c9e22bf121b2cbf&id=bd53b96e29
http://www.lariojanawines.com/


Manolo’s Wines will help us share the delicious taste of Fair Trade

with you, as we celebrate the partnership of  La Riojana Wines and

grocery coops. This debut will include some Bloomingfoods meat

and cheese items to compliment the wines. We think it’s a perfect

way to wind down the week.

Garden Center Update
Hello, my name is Tony Alongi and I am the new General Manager

here at Bloomingfoods as of March first. I look forward to meeting

as many of you as possible in the coming months. Even before my

arrival, members of the Bloomingfoods staff, board, and I began

getting correspondence from passionate owners asking us to

reopen the Garden Center at our East store. It is clear that the

closure of the Garden Center was a great loss for many in our

community and there wasn’t a clear understanding of why it was

closed.

First, let me say that when the Garden Center was closed, a

commitment was made to reexamine the decision at a later date.

We fully intend to honor that commitment. The Garden Center was

closed last year because it was losing a significant amount of

money – something that Bloomingfoods could ill afford at a time

when the rest of the business was generating losses as well. Our

near term focus had to (and continues to) be on our primary

business of selling food. As many of you have pointed out, the

absence of the Garden Center becomes more noticeable the

closer the planting and growing season gets. Unfortunately, our

current circumstances do not allow us to reopen the Garden Center

simply based on the calendar. Over the coming months, we will be

evaluating the viability of reopening a Garden Center as well as

alternative structures that it might take. Please watch this space for

future updates.

In recognition of the demand for certain gardening products that

were uniquely available at the Garden Center, Bloomingfoods will

be offering certain high demand items this spring. Various, familiar

seeds are currently available at each of our full service stores and,

starting in April, bedding plants and starts (annual veggies, flowers,

perennials and natives) will be available at the East store. Thank

you for your continued support and patronage.

April featured local vendor UGo!
Bloomingfoods owners receive 25% off all UGo bars
and granola 

http://manoloswines.com/


Bloomingfoods is delighted to have this local gem in our stores!

UGo Bars prioritizes allnatural, preservativefree freshness in their

tasty, handmade, small batch energy bars and granola. Each UGo

bar has a 3month shelf life to ensure premium quality and

maximum nutrition benefits. Other bars typically have a 12month

shelf life, or more!

As an added bonus, every time you bite into an UGo bar, know that

you are promoting local, sustainable choices. UGo Bars believes in

smallbusiness integration within communities. UGO sponsors the

UGo Stars, as well as a growing list of community and charity

organizations. Check out their Calendar and Community page to

see how your support of UGo Bars is helping everywhere. 

What is local? 
Well, there is no official definition, so businesses have free reign to

define what local means to them. Since 2007, Bloomingfoods has

used the 100mile radius around Bloomington as a rough

guideline. At that time, the 100 Mile Diet book, the adventures of a

Canadian couple who make a yearlong attempt to eat foods

grown and produced within a 100mile radius of their apartment,

was getting a lot of interest nationally. With help from the

Geological Survey at IU, we created our map and were amazed to

learn of the vast amount of food available in our 100mile radius,

though it did spill over into our neighboring states a bit.

Since then, we have seen grocery stores all over the country adopt

their own definitions of local, and decided that what makes sense

to our customers is the state of Indiana. To easily identify the local

offerings in our stores, we have created a new shelf sign that will

make it easier for you to support local producers and find really

special items.

 

Positive Change
April's recipient is Mother Hubbard's Cupboard!
 

At Mother Hubbard’s Cupboard they believe access to healthy food

is a basic human right.

Mother Hubbard’s Cupboard exists to ensure that all people have

access to healthy, whole foods and to provide opportunities to

build self reliance. Their programs include a clientchoice food

http://ugobars.com/
http://mhcfoodpantry.org/


pantry and free educational programs on nutrition and gardening.

Their programs operate on the honor system and are largely

powered by volunteerpatrons. They welcome any community

members who can benefit from their services.

Upland Line Pricing
$8.99 only at Bloomingfoods!

Don’t even think about it! Just know that you can find the best

prices on our number one local brew at Bloomingfoods. All styles.

One price. Every day. Coastbuster Imperial IPA, a rotating seasonal

(right now it's Campside Session IPA), Champagne Velvet Pilsner,

Dragonfly IPA, Helios Pale Ale, Wheat, Bad Elmer's Porter.

 

NonGMO Oil Update
We are happy to share that our commissary kitchen is using Solio

Family Canola oil in the items you buy from our take out cases. We

want our customers to know as much as possible about the food

they are eating, and oils used in making salads and other dishes

are an important ingredient. Solio Family oils are all natural, with

no chemical additives, and made from seeds that are 100% non

GMO.

Solio Family utilizes an expeller pressed process rather than a

chemical process to extract the oil from the seed. Expeller pressing

is a chemicalfree mechanical process that extracts oil from seeds

and nuts. This method of oil extraction is an alternative to the

hexaneextraction method used for many conventional oils. There

is no external heat applied during the expeller pressing. More

information here.

 

Catch the bus with Zeitgeist Organic
Creamery
 

The Zeitgeist Bus made it home to Bloomingfoods
Near West Side!  

This little VW bus is full of 4oz cups of Premium Dairy and Dairy

http://www.soliofamily.com/
http://www.soliofamily.com/products/


Free Indulgence Ice Cream for $2.99 each. Coming soon, there will

be slices of "Key Lime Ice Cream Pie" and "SorbetSicles" in the

bus. Entrepreneur Steve Schroeder is committed to using local,

organic ingredients to the fullest extent that they are available and

we are delighted to have this crazy good, top quality product in our

stores for you. When you’re in Bloomingfoods NWS, take a picture

with the bus and post it on Zeitgeist’s facebook page!

 

Our Website has a new look
It’s lighter, brighter, and slightly rearranged to help you find what

you’re looking for fast. You can send us a note through the website

if you have questions or comments to share with us. Our newsletter

archive lives here, too, if you prefer a nonpaper reading

experience. 

 

And so does our Newsletter!
Across the country, coops have been updating how they share

news and owner information, with the trend being a shift to

quarterly print newsletters, and our first edition is in the stores now!

The spring edition includes coop updates, upcoming events of

noteworthiness, four pages of fantastic food and gardening

classes, and more. The beautiful produce photo on the cover came

from our Near West Side store produce department. Pick up your

copy next time you shop.

 

https://www.facebook.com/zeitgeistorganic/
http://www.bloomingfoods.coop/


 

Business Update from Tony Alongi - Community Events

Bloomingfoods has a longstanding tradition of support for community events in and around Bloomington. For years,

Bloomingfoods has been a go to partner for both funding and volunteers for some of Bloomington’s most beloved events.

Bloomingfoods seems to have operated in the past under a “if we can get positive publicity from it, we will do it” approach

and the organization and the community were both well served by this policy. Unfortunately, times have changed for

Bloomingfoods.

Currently, our own financial situation means that we are unable to offer the financial support to these events that we have

in the past. We are currently operating with 40% less staff than we were a year ago, meaning that many of the people that

staffed these events on behalf of Bloomingfoods are no longer here. We hope that we will be able to support many great

community events again in the future but for the time being, we need to be extremely careful with our spending. As an

owner, you can help by volunteering for your favorite organizations. Some of the places where you can help include Lotus

Festival and Lotus educational events, Sycamore Land Trust, Community Kitchen, Middle Way House, Hoosier Hills Food

Bank, and Mother Hubbard’s Cupboard. 

If you need help contacting these organizations (or others) send an email to info@bloomingfoods.coop and we will see

that you get in touch with the right people. These organizations would be extremely grateful for the help.

 

Upcoming Meetings & Events

Board of Directors Meeting 

Thu Apr 28 @ 6:30pm

Thu May 26 @ 6:30pm

Regularly scheduled monthly board meetings are held the last Thursday of the month* at 6:30pm at the East Store Patio

Meeting Room, 3220 E. 3rd Street. Board Meetings are open to coop owners and guests of the board. Familiarity with the

Bylaws, Policies, and the Policy Governance Method will enhance your understanding of the board meeting process.

 

Member Linkage Committee Meetings

Wed April 20, 6730pm, Monroe County Public Library, room 2A

Wed May 18, 6730pm, Monroe County Public Library, room 2A

 

Annual Meeting

Wednesday, October 19, 2016. 

http://www.lotusfest.org/
https://sycamorelandtrust.org/
http://www.monroecommunitykitchen.com/
http://www.middlewayhouse.org/
http://www.hhfoodbank.org/
http://mhcfoodpantry.org/
mailto:info@bloomingfoods.coop


July 24th is our 40th Anniversary, and this year our annual meeting will cover a lot!

More details to come as we firm up the plans.

 

Wine & Cheese Tasting Event

Thursday, April 21, 57pm, East Patio 

Monolo’s Wines will help us share the delicious taste of Fair Trade with you, as we celebrate the partnership of  La

Riojana Wines and grocery coops. This debut will include some Bloomingfoods meat and cheese items to compliment

the wines. We think it’s a perfect way to wind down the week.

 

Arbor Day Tree Giveaway from Sycamore Land Trust

Bloomingfoods East and Near West Side stores

Friday, April 29, 47pm

Celebrate Arbor Day with a seedling gift from Sycamore Land Trust. This is one of our most popular annual events, and a

favorite of SLT’s, too. This year we are giving away Persimmon and White Pine seedlings. Volunteers will send you home

with the info you need to enjoy a successful planting.
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